
Oktoberfest 2.0
Gaumenschmaus mit abgestimmter 
Bierbegleitung

Samstag, 26. Oktober 2024  
im «8610 Restaurant»

Beginn: 18.30 Uhr
1. Gang: 19.00 Uhr



Oktoberfest 2.0
Gaumenschmaus mit abgestimmter Bierbegleitung  

präsentiert von der Brauerei Seebueb in Hombrechtikon

8610 Restaurant | Friedhofstrasse 3a | 8610 Uster | 058 8610 820 | www.8610restaurant.ch | @8610restaurant

Hopfen- &  
Hanfbrot

Preis 5-Gänge-Menü:
Mit Mineralwasser, Kaffee und Bierbegleitung CHF 95.00

Mit Mineralwasser, Kaffee und Weinbegleitung CHF 115.00

Mit Mineralwasser und Kaffee CHF 70.00

Reservieren Sie Ihren Tisch direkt im «8610 Restaurant», telefonisch unter 058 8610 820 oder online.

Menü

Willkommensdrink
Zürisee Grape Ale | 9,5 % vol. | IBU 10  

 Stammwürze 12,0 °

***

Brotzeit-Brettl
Geräuchte Makrele | Obatzter-Windbeutel  

Salzstängeli

Ochsenschwanz-Praliné | gebackener  

Wachtelschenkel

Festbier Süffel | 5,4 % vol. | IBU 24 
 Stammwürze 13,7 °

***

Vorspeise
Rindsbrühe

Lebermaultaschen | Schnittlauch

Weizen Pläuschler | 5,3 % vol. | IBU 15  
 Stammwürze 12,9 °

***

Hauptgang
Spanferkel Tasche

Kräuterquark | Kümmel-Krautsalat   

Wellen-Frites

Pale Ale Schumchrönli | 5,7 % vol. | IBU 24  
Stammwürze 13,2 °

***

Dessert
Schokolade-Biertresterschnitte

Marronicrunch | Quittenkompott | Lebkuchen

Bier Royale Rote Zora | 5,1 % vol. | IBU 15  
Stammwürze 12.0 °

Vegetarisches Menü

Willkommensdrink
Zürisee Grape Ale | 9,5 % vol. | IBU 10 

 Stammwürze 12,0 °

***

Brotzeit-Brettl
Geräuchte Karotten   

Obatzter-Windbeutel   

Salzstängeli | Randen-Falafel  

Käsepraliné

Festbier Süffel | 5,4 % vol. | IBU 24  
 Stammwürze 13,7 °

***

Vorspeise
Gemüsebouillon

Kürbisravioli | Schnittlauch

Weizen Pläuschler | 5,3 % vol. | IBU 15  
 Stammwürze 12,9 °

***

Hauptgang
Cheebab Tasche

Kräuterquark | Kümmel-Krautsalat   

Wellen-Frites

Pale Ale Schumchrönli | 5,7 % vol. | IBU 24  
Stammwürze 13,2 °

***

Dessert
Schokolade-Biertresterschnitte

Marronicrunch | Quittenkompott | Lebkuchen

Bier Royale Rote Zora | 5,1 % vol. | IBU 15  
Stammwürze 12.0 °


